
BASTRAMAT 850Classic Line BASTRASmart500



Systemy BASTRA zostały specjalnie opracowane, aby spełnić
wymagania naszych klientów. Wyróżnia je optymalizacja 
wyników produkcji, wysoka wydajność, najwyższa jakość 
konstrukcji i technologia przyjazna dla środowiska.

Nasze zakłady produkcyjne w Arnsberg / Niemcy gwarantują
naszym Klientom różne rozwiązania, sprecyzowane do 
potrzeb produkcyjnych a zarazem spójność funkcji i 
wykonania oraz niespotykaną elastyczność w zakresie 
realizacji specjalnych życzeń klientów.

BASTRASmart500 to w pełni wyposażony uniwersalny system, 
który pozwala korzystać z niezliczonych opcji przetwarzania 
twoich produktów. Twoja kreatywność nie zna granic. Klienci 
moga oglądać jak wędzą się kiełbaski wiedeńskie, dojrzewają 
wędzone kiełbasy, piecze się szynka, ryby lub ser. Zainspiruj 
swoich klientów nową koncepcją.

ŚWIEŻOŚĆ · WIZUALIZACJA PROCESU · WIELOFUNKCYJNOŚĆ

System BASTRA zawsze kojarzony jest z długowiecznością swoich produktów, 
najwyższa jakością i optymalna funkcjonalnością dla użytkowników.



Okno inspekcyjne Panel sterujacy
BASTRAProfi500

WYPOSAŻENIE STANDARDOWE
• System kondensacji dymu BASTRA

• Zakres temperatur do 180 °C

• Czyszczenie pianą w pełni automatyczne wspomagane sprężonym powietrzem

z możliwością podłączenia do źródła sprężonego powietrza po stronie klienta

• Zintegrowana rampa odbiorcza z 8 podpórkami na kije wędzarnicze

o długości 570 mm, a także dla GN 2/1 i GN 1/1pojemniki wędzarnicze 

lub siatki (ruszty)

• Okno inspekcyjne

• Oświetlenie wewnętrzne

• Wbudowany prysznic chłodzący

• Sterowanie panelem dotykowym BASTRAProfi500 

montowane bezpośrednio w przedniej górnej części pokrywy

WYPOSAŻENIE OPCJONALNE
• Szklane drzwi (szkło bezpieczne)

• Ewaporacyjne  z możliwością podłączenia do istniejącego systemu chłodzącego

• Zakres temperatur do 230 ° C z żaroodpornymi szklanymi drzwiami

• Trzecia prędkość powietrza do dojrzewania

• Specjalne wykończenie lakierem (różne kolory), logo klienta

Specjalne wykończenie lakierem



BASTRAMATSmart500
Jednostka

Objętość przestrzeni użytkowej / Ltr. 430

Szerokość mm 980

Głębokość  mm 1020

Wysokość mm 2000

Temperatura °C 180/230

Dane zasilania elektrycznego instalacji
kW

15,55 kW

opcjonalnie 
21,55 kW

Moc silnika kW 0,55

Prędkość obrotowa U/min. 
720/1400 ·2 kroki

opcjonalnie
360/720/1400 · 3 kroki 

WYMIARY · DANE · PODŁĄCZONE OBCIĄŻENIA

Wymagane zasilanie sprężonym powietrzem po stronie klienta:
Ciśnienie stałe 7 barów, wydajność powietrza 200 l / min. 

 
Wymagane zasilanie wodą po stronie klienta: minimum 3 bary



 

Bardzo drobna atomizacja za 
pomocą sprężonego powietrza

• Ultradokładną atomizację za pomocą sprężonego powietrza (= brak "rozpylania produktów")
• Prawdziwy, suchy i widoczny dym
• Zbiornik kondensatu dymu umieszczony za osobną pokrywa
• Niską emisyjność
• Zwolnienie z obostrzeń przeciwpożarowych i kominiarskich
• Brak ryzyka zapłonu i eksplozji
• Brak smoły i popiołu (łatwiejsze czyszczenie)

SYSTEM ZAPEWNIA

SYSTEM DOZOWANIA PŁYNNEGO DYMU FIRMY BASTRA

Opatentowany system dozowania płynnego 
dymu BASTRA-FR. Dym zamienia się w stan 
gazowy – co gwarantuje tradycyjny smak 
dymu. Płynny dym powstaje ze 
skondensowanego dymu, który jest 
wytwarzany w specjalnie zaplanowanym 
systemie palenia i poddany procesowi 
oczyszczania. Niepożądane 
zanieczyszczenia, takie jak smoła, 
benzpyren i popiół są są dokładnie 
filtrowane. Otrzymują Państwo oczyszczony 
dym, dlatego technologia ta pozbawiona 
jest obostrzeń takich jak w przypadku 
pozostałych metod wędzenia.



Mikroprocesorowe sterowanie BASTRAProfi500 zostało optymalnie dostosowane i jest 
zgodne z wymaganiami naszych klientów. Trwałe prace rozwojowe i dziesięciolecia 
doświadczeń zostały zintegrowane z najnowszą generacją sterowników procesowych.

Funkcje wyposażenia:

• Doskonały kolorowy monitor TFT o przekątnej 7 cali z ekranem dotykowym

• Prosta obsługa

• 99 programów po 20 kroków każdy

• Oprogramowanie wielojęzykowe

• Możliwość automatycznego wyłączenia w okreslonym czasie, po uzyskaniu 

prawidłowej temperatury w rdzeniu produktu (wartość F lub C) lub odpowiedniej 

temperatury wychłodzenia

• Kroki mogą być kopiowane, wklejane i usuwane

• Ustawienia chronione hasłem

• Wprowadzenie numeru partii

• Uprawnienia użytkownika dla administratorów

• Interfejsy: LAN (RJ45), port szeregowy USB do połączenia z komputerem PC

• Interfejs PC oprogramowanie do wizualizacji -  BASTRAProfi.net

MIKROPROCESOROWE STEROWANIE BASTRA

AKCESORIA 
Jednostka ładująca składająca się z:

• Stojak do ładowania, wymiary 576 x 658 x 1066,5mm, obsługuje 8

• Wózek transportowy do stojaka ładowania, wymiary 575x1000x1002 mm, 2 koła skrętne z blokadą

• Cokół do przechowywania stojaka do ładowania, wymiary 870x685x318 mm

• Szyny prowadzące do stojaka ładującego
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